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IHosoxkeHnne 00 opraHU3alMy NHTAHHUS YYALIHXCS
B MBOY «Hauva/ibHasi mikoJa — AeTckuii cag» ¢. Hiaupneii.

1. OBIIME IMTOJIOXKEHMUSI.

1.1. TlonoxeHue o mopsAKe opramuszanuu nuraus obydaromuxcs B MBOY «HII-JIC c.
Wnupreit» (naree — "Tlonoxenue") ycTaHaBIUBAET IOPANOK OpraHM3allid PAlHOHAIBHOIO IH-
TaHUS OOYYAIOUIMXCS B IIKOJE, ONpENeNseT OCHOBHBIE OPraHM3al[MOHHBIC MPHHIMIIBI, MpaBUia
u TpeOOBaHUS K OpraHM3allMM NUTAHUS y4alUXCH.

1.2. Tlomoxenue pa3paboTaHO B IENSX OpPraHU3allMM IOJTHOLIEHHOTO TOPSYEero MUTAHUS
y4aIMXxcsl, COUUATbHON MOMIEPKKH M YKPEIUICHUs 310POBbs JeTeH, co3laHus KOM(POPTHOH
cpeapl 00pazoBaTeIBHOIO MpoLecca.

1.3. IlonoxeHue pa3paboTaHO B COOTBETCTBUH C:

« 3akoHOM Poccuiickoit @enepanuu "O6 oOpa3oBaHHK";

* YCTaBOM HIKOJIBI;

 CanlluH 2.4.5.2409-08 "CauutapHO-3MHIEMHOIOTHIECKHE TpeOOBaHUA K OpraHM3alliy MUTa-
HHS 00y4aroIMXCcs B 001e00pa3oBaTeIbHbIX YUPEKICHUAX, YIPEKICHUSIX HAYAIBHOTO U CPEIHEro
npodeccHoHaTBHOTO 00pa3oBaHus";

1.4. JleiictBue HacTosmiero [TonoxeHuss pacnpoCTpaHIeTCss Ha BCEX 00yYarOIUXCsl B IIKOJE.

1.5. Hacrosee ITonoxenue sSBISETCS JTOKAIbHBIM HOPMATHBHBIM aKTOM, DPErJIaMEHTHPYIOIIHM
JEATEILHOCTD HIKOJIBI [T0 BOITPOCAM ITUTAHHUS, TPUHUMAETCS Ha I1€1aroru4eckoM CoBeTe, Coriaco-
BBIBAETCA C YIIPABJISIONMM COBETOM LIKOJIBI (MO0 yTBEpXKIaeTcs YIPaB/IAIOIMM COBETOM) H YT-
Bep)kaaeTcs (b0 BBOJUTCS B JEHCTBUE) NIPUKA30M TUPEKTOpA IIKOJIBL.

1.6. TlonoskeHue IPUHMMAETCS HA HEOMPEIeIeHHbIN CPoK. Vi3MeHeHus u jononHenus K Ilomoxe-
HUIO [IPUHUMAIOTCS B MOpsJKe, MpexycMoTpeHHOM I1.1.5. Hactosmiero ITonoxeHwus.

1.7. Tlocne npunstus [TogoxeHus (Wi U3MEHEHHH U JONIOJHEHHH OTACIbHBIX IYHKTOB M pasje-
JIOB) B HOBOW pelaKkuiH Mpeablayllas peJaKiMs aBTOMAaTHYCCKH YTPauMBACT CUILY.

2. OCHOBHBIE LIEJIA U 3ATAYM.

2.1. OcHOBHBIE IIeNH ¥ 3a/1a4d IPH opraHu3armu nurasus ydamuxcs 8 MBOVY «HII-ZIC c.
Unnpreii»:

* obecreyeHne y4alluxcs IHTAHHEM, COOTBETCTBYIOIIMM BO3PACTHBIM (HM3HOIOTHYECKHM MO~
TpeGHOCTSM B NHINEBHIX BEMIECTBAX M JHEPIHH, PUHIMIIAM PAIHOHAILHOTO U COANaHCHPOBAH-
HOT'O TUTAHHUS;

* rapaHTHPOBAHHOE KauyeCTBO M 0E30IaCHOCTh IMHTAaHUS U IHUIEBBIX MPOAYKTOB, HCIOJIb3YEMBIX
JUTSL TIPUTOTOBIIEHUS OJION;

* mpeaynpexaeHne (MpodUIaKTHKa) cpean 00yJaroIuXcs HHQEKIMOHHBIX H HEMH(MEKIIMOHHbIX
3a00JI€BaHU, CBI3aHHBIX C (PAKTOPOM MUTAHUS;

* MporaraHja NPHHIMIIOB OJHOLIEHHOIO H 3J0POBOIO MUTAHUS;

* COIHaIbHAs TOAJEPKKA YYaIMXCS U3 COLMAIBHO HE3AIHUINEHHBIX, MaTOOOECIIEUEHHBIX U Ce-
Me¥i, IOMAaBIINX B TPYAHBIE )KU3HEHHBIE CUTYAllHH;

* MOJEPHM3alMsl IIKOJbHBIX MUINEOIOKOB B COOTBETCTBHH C TPEOOBAaHUSAMH CAaHUTAPHBIX HOPM
W TIPaBUJI, COBPEMEHHBIX TEXHOJIOTHIA;

* HCIOJB30BAHHE OIOKETHBIX CPEJCTB, BBIIEISEMBIX Ha OPraHM3aldIO NMHTaHHs, B COOTBETCT-
BUH C TpeOOBaHHSMHU JIEHCTBYIOIIErO 3aKOHONATENILCTBA,




3.  ОБЩИЕ ПРИНЦИПЫ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ.  

3.1.  Организация  питания  учащихся  является  отдельным  обязательным  направлением деятельности Школы. 

 3.2.  Для  организации  питания  учащихся  используются  специальные  помещения 

( пищеблок),  соответствующие  требованиям  санитарно- гигиенических норм и правил по следующим направлениям:  

•   соответствие числа посадочных мест столовой установленным нормам;  

•   обеспеченность  технологическим  оборудованием,  техническое  состояние которого соответствует установленным требованиям;  

•   наличие пищеблока, подсобных помещений для хранения продуктов; 

 •  обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми приборами в  необходимом количестве и в соответствии с требованиями СанПиН;  

•  наличие вытяжного оборудования, его работоспособность;  

•  соответствие  иным  требованиям  действующих  санитарных  норм  и  правил в Российской Федерации. 

3.3. В пищеблоке постоянно должны находиться:   

•   заявки  на  питание,  журнал  учета  фактической  посещаемости  учащихся;   

•  журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья; 

 •   журнал бракеража готовой кулинарной продукции, журнал здоровья;  

•  журнал проведения витаминизации третьих и сладких блюд;   

•   журнал учета температурного режима холодильного оборудования; 

 •  ведомость  контроля  рациона  питания (формы  учетной  документации  пищеблока – приложение №10 к СанПиН 2.4.5.2409-08);  

•  копии  примерного 7-дневного  меню (или 14-, 21-дневного  меню),  согласованных с территориальным отделом Роспотребнадзора;  

•   ежедневные меню, технологические карты на приготовляемые блюда;  

•  приходные  документы  на  пищевую  продукцию,  документы,  подтверждающие  качество  поступающей  пищевой  продукции  (накладные,  сертификаты  соответствия,  удостоверения  качества,   документы ветеринарно-санитарной экспертизы и др.);   

3.4.  Администрация  школы  обеспечивает  принятие  организационно- управленческих  решений,  направленных  на  обеспечение  горячим  питанием  учащихся,  принципов  и  санитарно-гигиенических  основ  здорового питания, ведение консультационной и разъяснительной работы  с родителями (законными представителями) учащихся.  

3.5.  Режим питания в школе определяется СанПиН 2.4.5.2409-08 "Санитарно- эпидемиологическими требованиями к организации питания обучающихся  в  общеобразовательных  учреждениях,  учреждениях  начального  и  среднего  профессионального  образования",  утвержденными  постановлением  Главного  государственного  санитарного  врача  Российской Федерации №45 от 23.07.2008 года.  

 3.6.  Питание  в  школе  организуется  на  основе  разрабатываемого  рациона  питания  и  примерного  десятидневного  меню,  разработанного  в  соответствии  с рекомендуемой формой  составления  примерного  меню  и  пищевой  ценности  приготовляемых  блюд (приложение  №2  к  СанПиН  2.4.5.2409-08),  а  также  меню-раскладок,  содержащих  количественные  данные о рецептуре блюд.  

3.7.   Примерное  меню  утверждается  директором  школы  
3.8.   Обслуживание  горячим  питанием  учащихся  осуществляется  штатными  сотрудниками  школьного питания,  прошедшими  предварительный (при  поступлении  на  работу) и периодический медицинские осмотры в установленном порядке,  имеющими личную медицинскую книжку установленного образца.  
3.9.   Поставку  пищевых  продуктов  и  продовольственного  сырья  для  организации питания в школе осуществляют предприятия (организации),  специализирующиеся  на  работе  по  поставкам  продуктов  питания  в  образовательные учреждения, с которыми в соответствии с Федеральным  законом от 21.07.2005 года №94-ФЗ "О размещении заказов на поставки  товаров,  выполнение  работ,  оказание  услуг  для  государственных  и  муниципальных нужд".  
3.10.   На поставку питания заключаются контракты (договоры)  непосредственно  школой,  являющимися  муниципальными  заказчиками. Поставщики должны иметь соответствующую материально- техническую  базу,  специализированные  транспортные  средства,  квалифицированные  кадры.  Обеспечивать  поставку  продукции,    соответствующей по качеству требованиям государственных стандартов и  иных нормативных документов. 
 3.11.   Гигиенические  показатели пищевой  ценности  продовольственного сырья  и  пищевых  продуктов,  используемых  в  питании  учащихся,  должны  соответствовать СанПиН 2.4.5.2409-08.   
3.12. Медико-биологическая  и  гигиеническая  оценка  рационов  питания  (примерных  меню),  разрабатываемых  школьной  столовой,  выдача  санитарно-эпидемиологических  заключений  о  соответствии  типовых  рационов питания (примерных меню) санитарным правилам и возрастным  нормам  физиологической  потребности  детей  и  подростков  в  пищевых  веществах и энергии, плановый контроль организации питания, контроль  качества  поступающего  сырья  и  готовой  продукции,  реализуемых  в  школе, осуществляется органами Роспотребнадзора.   
3.13.   Директор  школы  является  ответственным  лицом  за  организацию  и  полноту охвата учащихся горячим питанием.  
4.     ПОРЯДОК ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ В ШКОЛЕ.  
4.1.  Питание  учащихся  организуется  на бесплатной  основе (за  счет  бюджетных  средств)  

4.2.  Ежедневные  меню  рационов  питания  согласовываются  директором  школы,  меню  с  указанием  сведений  об  объемах  блюд  и  наименований  кулинарных изделий вывешиваются в обеденном зале.  
4.3.   Столовая школы осуществляет производственную деятельность в режиме  односменной работы школы и шестидневной учебной недели. 
 4.4.  Отпуск  горячего  питания  обучающимся  организуется  по  классам  на переменах продолжительностью не менее 15 и не более 20  минут,  в  соответствии  с  режимом  учебных  занятий.  В  школе  режим  предоставления  питания  учащихся  утверждается  приказом  директора  школы ежегодно 
 4.5.  Ответственный  дежурный  по  школе  обеспечивает  сопровождение  учащихся классными руководителями, педагогами в помещение столовой.  Сопровождающие  классные  руководители,  педагоги  обеспечивают    соблюдение  режима  посещения  столовой,  общественный  порядок  и  содействуют работникам столовой в организации питания, контролируют  личную гигиену учащихся перед едой.
 4.6.  Организация  обслуживания учащихся  горячим  питанием  осуществляется  путем  предварительного  накрытия  столов.  
4.7.  Проверку  качества  пищевых  продуктов  и  продовольственного  сырья,  готовой кулинарной продукции, соблюдение рецептур и технологических  режимов  осуществляет  бракеражная  комиссия  в  составе  медицинской  сестры,  ответственного  за  организацию  горячего  питания,  повара  (заведующего  столовой),  заместителя  директора  школы  по  воспитательной  работе.  Состав  комиссии  на  текущий  учебный  год  утверждается приказом директора школы. Результаты проверок заносятся  в  бракеражные  журналы (журнал  бракеража  пищевых  продуктов  и  продовольственного  сырья,  журнал  бракеража  готовой  кулинарной  продукции).  
5.  КОНТРОЛЬ ОРГАНИЗАЦИИ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ.  
5.1.  Контроль  организации  питания,  соблюдения  санитарно- эпидемиологических  норм  и  правил,  качества  поступающего  сырья  и  готовой  продукции,  реализуемых  в  школе,  осуществляется  органами  Роспотребнадзора.   
5.2.  Контроль  целевого  использования  бюджетных  средств,  выделяемых  на  питание  в  образовательном  учреждении,  осуществляет  Финансовое  управление   
5.3.   Текущий  контроль  организации  питания  школьников  в  учреждении  осуществляют  медицинский  персонал  школы,  ответственные  за  организацию  питания,  уполномоченные  члены  Управляющего  совета  школы и родительского комитета, представители первичной профсоюзной  организации  школы,  специально  создаваемая  комиссия  по  контролю  организации питания.  
5.4.  Состав комиссии по контролю организации питания в школе утверждается  директором школы в начале каждого учебного года.           

